32

Gastro-Anzeiger | September 2006

60 Jahre Innovation: Hunkeler Gastro
jubiliert — der Kunde profitiert

Erfahrung hat Zukunft — das beweist das Familien-
unternehmen Hunkeler Gastro AG mit seinem
60-jahrigen Jubilaum. Mit Innovationen wie dem
HULU-Besteckbehilter oder dem Flambi-Spiess hat
sich das Unternehmen in der Gastrobranche einen
Namen gemacht. Der Erfolg von Hunkeler Gastro

Immer am Puls der Branche

AG basiert auf einem ausgesuchten Vollsortiment,
das stets auf die Bediirfnisse der preisbewussten
Kundschaft ausgerichtet ist. Ein hoher Qualitdtsan-
spruch, ein prompter Service sowie eine hohe Lie-
ferbereitschaft sind das Markenzeichen des Unter-
nehmens.

nehmens. Hinzu kommt ein

Bruno (I.) und Mario Hunkeler.

Die Hunkeler Gastro AG kann
mit Stolz auf eine lange Tradi-
tion zurlickblicken. Bereits 1946
grindete Josef Hunkeler senior
das Unternehmen in Luzern
und etablierte es dank Ideen-
reichtum und Kundenorientie-
rung rasch am Markt. Unterdes-
sen fluhrt die 2. und 3. Genera-
tion aus der Luzerner Unterneh-
merfamilie den Betrieb. Sie be-
liefert Grossverteiler, Hotels,
Restaurants, Verpflegungsbe-
triebe, Take-aways etc. Neben
der hohen Kundentreue zeugt
auch das kontinuierliche Wach-
stum vom Erfolg der Firma. Die
Belegschaft hat sich innerhalb
von 7 Jahren verdoppelt.

Der Klassiker:

HULU
Besteck-
behidilter.

—

Besuchen Sie uns vom
24, - 28.September an
der ZAGG - ein Wettbe-

werb mit attraktiven

Preisen wartet auf Sie!

Wann immer die Firmenei-
gentimer die Moglichkeit sa-
hen, mit innovativen Produkten
ihren Kunden die Arbeit zu er-
leichtern, schritten sie zur Tat:
Der 1967 eingefiihrte und welt-
weit erfolgreiche HULU-Be-
steckbehélter begeistert noch
heute mit seinem hohen Nutz-
wert. Laufend kommen neue In-
novationen hinzu. So wird an
der ZAGG 2006 der praktische
Tellerstapler Magic-Saver vor-
gestellt.

Durch den direkten Kun-
denkontakt der Besitzer an
der Verkaufsfront und
laufende Prasenz an
internationalen
Fachmessen ist das
eingespielte Hun-
keler-Team stets
im Bilde, was die
Gastrobranche
gerade benotigt.
Neben den mass-
geschneiderten
Eigenproduktio-
nen werden Profi-
Artikel aus Uber 22
Landern importiert.
Die Qualitat der Pro-
dukte wird weit tiber die
Landesgrenzen hinaus ge-
schatzt: So belieferte die Hunke-
ler Gastro AG die Olympiaden in
Miunchen/Moskau und versorgt
weltweit namhafte Grosskun-
den.

Was das Gastroherz begehrt
Hochwertige Produkte mit
uberzeugendem Preis-Leis-
tungs-Verhaltnis, ausgebildete
Fachkrafte im Innen- und Aus-
sendienst sowie ein rascher und
zuverldssiger Lieferservice bil-
den die Erfolgsbasis des Unter-

Sortiment von iber 13'000 Arti-
keln —von Profis fiir Profis. Hier
kommt wirklich alles aus einer
Hand: von Papierwaren uber
Service-Artikel bis hin zu pro-
fessionellen  Kiichengeraten.
Die Kunden schéatzen diese Sor-
timentsbreite sehr, entfallen
doch zeitaufwandige Mehr-

fachbestellungen und entspre-
chend hohe Versandkosten. Fur
Stammkunden gehts noch ein-

Das

Erfolgsmodell:
Flambi-Spiess.

facher: Sie erhalten eine Sonder-
liste mit den in der Vergangen-
heit meist georderten Produk-
ten. Dank des grossen Warenla-
gers sind die meisten Artikel so-
fort lieferbar.

Einmalige Jubildaums-Promotion
60 Jahre Marktprasenz ist
zweifellos ein guter Grund zum
Feiern, und so hat sich die Hun-
keler Gastro AG etwas einfallen
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lassen: Im Jubilaumsjahr wer-
den 60 Artikel aus dem aktu-
ellen Katalog mit bis zu
60% Rabatt angeboten
— als Dankeschon an
treue Kunden und
solche, die es wer-
den mochten. Es
lohnt sich also
doppelt, den
neuen 290 Sei-
ten starken
Fachkatalog zu
bestellen: das
A-Z der Gastro-
nomie, vom re-
nommierten Gas-
tro-Spezialisten aus
Luzern.
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Weitere Infos erhalten Sie bei:
Hunkeler Gastro AG

A-Z fiir die Gastronomie
Grimselweg 5, CH-6002 Luzern
Tel. 041368 9191
info@hunkeler-gastro.ch
www.hunkeler-gastro.ch

Bestellen Sie noch heute
unseren Fachkatalog!



